BRAGAND

BISTRO “WEIN

Sommerment)
Summer Menu

Karamelisierter Ziegenkdase

bunter Tomatensalat | marinierter Rucola | Pinienkerne
Caramelized goat cheese | colourful tomato salad | marinated rocket | pine nufs
Sauvignon Blanc, Weigut Kitzer, Rheinhessen, Deutschland

und | oder

Erbsenminzcremesuppe | Limettenschmand | CroGtons
Pea and mint cream soup | lime sour cream | croutons
Gruner Veltliner, Weingut Pfaffl, Weinviertel, Osterreich

keskosk

Gebratenes Zanderfilet | Safranschaum | grinen Spargel | Fregola
Pan-fried pike-perch fillet | saffron foam | green asparagus | fregola
Chardonnay Canyon Road, Kalifornien, USA

oder

Beelitzer Maispoulardenbrust

Madeirgjus | Ratatouille | cremige Polenta
Beelitz corn-fed chicken breast | Madeira jus | ratatouille | creamy polenta
Spatburgunder QbA, Weingut Geisser, Pfalz, Deutschland

skeksk

Himbeertarte | Nougat-Eis | Buttercrumble
Raspberry fart | nougatice cream | bufter crumble
Rhabarber Spritz

MenUpreis | menu cost
3 Gange | 3 course 49,00 €
4 Gange | 4 course 57,00 €

Weinbegleitung | wine accompaniment
3 Gange | 3course 20,00 €
4 Gange | 4course 25,00 €

Korrespondierende Weinbegleitung | corresponding wine
Pro Gang 1 Glas Wein 0,1], inklusive eines Prosecco Rosé, Zardetto, Italien als Aperitif

I glass of wine 0,11 per course, including a Prosecco Rosé, Zardetto, Italy as an aperitif
(Anderung der Jahrgdinge vorbehalten | The vintages are subject to change)



